G

GUEULETON

LE REPAIRE DES BONS VIVANTS

AUTOUR D'UNE QUILLE

PLANCHE DE CHARCUTERIES  21€

Cecina de Leon, Chorizo, Lomo, Boudin

TERRINE 13€
Pickels maison

(EUF BASCONNAISE 11€
Piment d’Espelette, chips de jambon
POIREAUX VINAIGRETTE 10€
Mayonnaise Truffée

CAMEMBERT 12€
Réti au four, noix, miel

CROQUE MONSIEUR 14€
Boudin, Moutarde, fromage de brebis
PALETTE EN CARPACCIO 10€
Sauce Tartare servi froid

CHAMPIGNONS FARCIS 14€

Creéme Forestiére

ZAMBURINAS (Pétoncles espagnoles) 17€

Snackées, créeme mariniére

CEUR DE CANARD 13€
Sauce au vin
POULPE 24€

Farci au chorizo, créme piquillos

G

GUEULETON

[CI TOUT SE PARTAGE !
BON APPETIT !

Menu bon vivant

55€/pers

Pour toute la tablée !

CHEZ LE BOUCHER

(Servis sans accompagnement)

PIECE DE BOEUF 22€
Sauce du moment
MAGRET DE CANARD IGP sO 25€
Sauce du moment
SECRETO DE COCHON 16€
Sauce du moment
ANDOUILLETTE 5A 16€

Sauce moutarde a 'ancienne

NOS GROSSES PIECES

(Servies avec accompagnements)
Prix au kg a I'ardoise
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GARNITURES

PUREE MAISON 7€

Avec du beurre

POMMES DE TERRE GRENAILLE  6€

Graisse de canard, ail

RISOTTO 15€
A la truffe

COQUILLETTES AU BREBIS 8€
Pas que pour les enfants

SALADE VERTE 5€

Pickles d’oignons



DESSERTS BOISSONS SANS ALCOOL

EAU PLATE (Ogeu) 75¢cl 4,5€
PLANCHE DE FROMAGES 9€ )
Sélection du moment EAU PETILLANTE (Ogeu) 75cl 4,5€
MOUSSE AU TXOKOLAT 8€ EAU PETILLANTE (Ogeu) 33cl 3€
Servi a la louche

) EXPRESSO (Café Richard) 1,5€

GATEAU BASQUE 6€
De la Maison du Gateau Basque DOUBLE EXPRESSO (Café Richard) 3€
RIZ AU LAIT 8€ INFUSION (Péres Chartreux) 4,5€
Caramel et Noisette Présentation du coffret sur demande
CAFE GOURMAND 8€ JUS DE FRUIT (Olatu) 20cl 4,5€
(+2€ Infusion Pére Chartreux) Ananas, Pomme, Orange, ACE

THE GLACE (Olatu)33cl 4,5€

EUSKOLA / EUSKOLA ZERO 33l 5€

LIMONADE (Ogeu) 25¢l 4€
TONIC / GINGER (Kaskad) 20cl 4€
SIROP 2,5€
Grenadine, Menthe, Péche, Citron, Orgeat

DIABOLO 4,5€
BIERE SANS ALCOOL (Balea) 6€

COCKTAIL SANS ALCOOL 6€




COCKTAILS

GIN TONIC QYBARITAS 11€
Gin Sybaritas / Citron / Tonic Kaskad
HUGO 10€
Italicus / Prosecco / Citron / Menthe
MACARON BASQUE 10€
Amaretto / Cointreau / Ananas
SPRITZ 10€
Aperol / Prosecco / Orange
LES MULES 10€
Vodka, Whisky ou Rhum / Ginger Beer/ Citron
IRISH COFFEE 10€
Whisky / Café / Sucre de canne / Chantilly
PUNCH 8€
Artisanal
VIN CHAUD MAISON 5€
Du Vin / Du Chaud

ARMAGNACS (4cr)

Maison Louis MARCELIN

1970 18€ 1975 15€
1986 13€ 1992 10€

EAUX DE VIE 4cr)

POIRE WILLIAM / FRAMBOISE 11€
Maison BRANA

CABANEL (Citron ou Mandarine) 8€
GENEPI DES PERES CHARTREUX  8€

(Tradition, Intense ou Abrupt)

CHARTREUSE (5CL) Selon disponibilité

9eme CENTENAIRE 12€
MOF 12€
VERTE ou JAUNE 9€
ELIXIR 18€

RHUMS “cr)

BUMBU (Caraibes) 8€

Notes d’épices douces et vanille

PLANTATION XO (Barbade) 11€

12 a 20 ans d’age, saveurs de vanille

ZACAPA 23 (Guatemala) 12€

Issu d’assemblages, saveurs de fruits secs
WHISKY (4CL)

ABERLOUR 10 (Ecosse) 7€

Puissant, tendu, notes poivrées

CHIVAS 18 (Ecosse) 14€

Vanille, agrumes frais et note d’amande

DOMAINE HAUTES GLACES (France) :

INDIGENE 15€
Single malt, expression de beaux terroirs alpins

EPISTEME R@@F24 % 16€
Single rye, en fat de Cognac

EPISTEME R@@F24 M 17€
Single rye, en fat de vin jaune jurassien

EPISTEME R@@F24 A 17€
Single rye, en fit de vin de Duras

EPISTEME R@@PF24 @ 17€

Single rye, en fat de Sauternes

CLASSIQUES (4CL) 5€

SUZE - BAILEY - RICARD - MANZANA
MARTINI - PATXARAN - MENTA

BIERES / CIDRE

PRESSION BELHARRA BLONDE/HIVER
25¢cl: 4€ |/ 5€ 50cl 8€ / 10€

CIDRE BOUTEILLE KUPELA 33CL 4€

BIERES BOUTEILLES 5€
BELHARRA IPA / AMBREE / HAPCHOT NEIPA



