
UNE HISTOIRE DE COMPTOIR, DE BELLES QUILLES ET DE COPAINS… 

Nos viandes sont issues de l’agriculture française, traçabilités disponibles au bar  
Liste des allergènes au bar  
Prix TTC- service compris  

 

LE COMPTOIR 
 

 
 

A TOUTES HEURES, À PARTAGER 
OU PAS… 

 
                        
 Œufs mayonnaise à l’oseille           10€ 
 
 Saucisson de Haute-Loire            14€ 
  
 Grattons à partager               4€ 
  
 Os à moelle, toast et persillade          15€  
  
 Croquette de poulet/Abondance, sauce cocktail  9€ 
 
 Rillettes de cochon            11€ 
  
 Truite en gravelax, yaourt aux herbes         12€   
  
 Foie gras de canard, insert cassis et Porto          15€ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

A PARTIR DE MIDI… 
 
 

Steak au poivre                             27€ 

Rognon sauce Porto & Madère           25€ 

Côte de porc, sauce moutarde            20€ 

Œufs en meurette                        20€ 

Quenelle de brochet maison Bonnard, sauce 

champagne              24€ 

Chipirons, marrons poêlés et panais              19€ 

 
 

LES GARNITURES À PARTAGER 
 
 

Purée de pommes de terre au beurre            5€ 

Potimarrons grillés                         6€ 

Mesclun et vinaigrette                       4€ 

 
 
 

LA CRÈMERIE 
Faisselle nature              6€ 

Rigotte de Condrieu               7€ 

Bleu de Bresse                                      7€ 

Saint Félicien                           Demi 7€    ou Entier 14€ 

 

 

 
  LE PTIT COUP DE BALAYETTE 

 
Sorbet citron et liqueur citron            7€ 
 

 LES GÂTERIES 
 
Riz au lait, cacahuètes et sauce caramel            9€ 

Mousse au chocolat Valhrona 55%            9€ 

Crème brulée à la Chartreuse               10€ 

 

MENU DU JOUR 

 
 

DU MARDI AU VENDREDI SUR ARDOISES.      
ENTRÉE/PLAT OU PLAT/DESSERT 20€ 

 ENTRÉE/ PLAT/ DESSERT 25€ 
 
 


