
 

   
 

Montlouis-sur-Loire 
Le repaire des bons vivants 

 
 

Autour d’une bouteille,																	
Cochonneries,	Partage 

-	Les	œufs	de	poules	élevées	en	plein	air,	
mayonnaise	au	moût	de	raisin	 	 		8	€	

-	Le	Sainte	Maure	de	Touraine	entier,																																							
de	la	ferme	Vazereau,	 	 	 14	€			 																																																																														
rôti	au	miel	de	nos	ruches	 	 	 	

-	La	truite	de	Langeais	façon	gravlax,										15	€																		
crème	de	raifort	 	 	 	 	

-	Les	escargots,	crème	d’oignons	paille,						14	€																	
persil	plat	 	 	 	 	 	

-	Le	foie	gras	de	canard,		 	 	 22	€																																																											
gelée	au	Gamay	de	Touraine	

-	La	planche	de	jambon	de						 	 20	€																																																						
cochon	fermier	du	Cantal	 	 	 	

-	Le	Pâté-Croûte	maison,	pickles		 	 16	€	

-	Le	carpaccio	de	céleri	rave	 	 14	€																																																																					
cuit	en	croûte	de	foin,	Guanciale	 	 																																												

-	La	terrine	de	cochon	aux	pruneaux	 13	€																

-	Le	croq’	boudin	noir	/	pomme	 	 16	€	

-	Les	cœurs	de	canard	à	la	crème	d’ail	 12	€	

-	Les	os	à	moelle	rôtis	(15	mn	cuisson)	 14	€	

	 	 	 		

	

Menu	des	Bons	Vivants																																			
55	€/	personne	hors	boissons	

(Possible	dès	2	personnes,	mais	
obligatoire	à	partir	de	10	personnes,	
servi	pour	l’ensemble	de	la	table)	

	

	

Nos grosses pièces 
Prix	au	Kg	à	l’ardoise,	voir	avec	le	grillardin,	
servies	avec	pommes	de	terre	et	salade	verte	

Bœuf,	Veau,	Cochon,	Canard	
 
 

           Ici tout se partage ! 
Bon appétit ! 

 

Pour	la	suite…	
(Servis	tranchés,	sans	accompagnement)	

	
-	La	pièce	de	bœuf,					 	 	 24	€																																																					
échalotes	confites	au	vin	rouge	 		

-	Les	ris	d’agneau	et	salsifis	en	persillade	 26	€	

-	La	saucisse	du	moment,																																																																				
faite	maison,	 pommes	purée	 	 	22	€		

-	Le	carré	d’agneau,	moutarde,																																																							
en	croûte	d’herbes,					 	 	 	29	€																																																																									
gnocchis	maison	et	ail	des	ours	 	 	 		

-	Le	magret	de	canard,		 	 	 	24	€	
au	poivre	vert	 		 	 	 		

-	L’andouillette	à	la	corde	5A,						 	 	21	€																						
crème	au	piment	d’Espelette		 	 	 	

-	La	truite	de	Langeais	façon	meunière	 	24	€	
	 	

Accompagnements		

-Pommes	de	terre	grenaille	en	persillade					4	€	

-	Poêlée	de	champignons	 	 	 			4	€	

-	Salade	verte		 	 	 	 			4	€	

-	Epinards	frais	tombés	au	beurre	 	 			4	€	

	

Menu	enfants	(jusqu’à	10	ans)	16€																	
Steak	haché	/	pommes	purée																																																																																																													
1	boule	de	glace	ou	sorbet	

		



 

   
 

Le repaire des bons vivants 
 
 
 
 

	
	
	
	

Notre chariot de fromages affinés,                                                                                 
Confiture de vin maison 

12	€	

	

	
	

Les desserts	
																																											-	Le	soufflé	chaud	au	Grand	Marnier	 	 															11	€	

		-	La	mousse	au	chocolat	 	 	 	 	 				9	€	

		-	La	grosse	profiterole,	chocolat	chaud	 	 						 		15	€	

		-	Le	riz	au	lait	bien	crémeux,	caramel	salé	 	 				8	€	

		-	La	coupe	de	glaces	et	sorbets		 		 				 					3/	5	/	7	€	

		-	La	brioche	perdue,	retrouvée	 	 	 		 		10	€	

		-	La	grosse	ile	flottante,	crème	anglaise	 				 	 		15	€																																																																																																								

	

	

	
HORAIRES	DE	PRISE	DE	COMMANDES	

MARDI	AU	DEJEUNER	au	SAMEDI	AU	DINER	
12H00	-	13H30	
19H00	-	21H30	

FERMETURE	DE	L’ETABLISSEMENT	A	16H	POUR	LE	DEJEUNER	ET	A	24H	POUR	LE	DÎNER	
	

	
GUEULETON	MONTLOUIS	SUR	LOIRE	

69,	QUAI	ALBERT	BAILLET							37270MONTLOUIS	SUR	LOIRE																																																																																																																							
0247450505						MONTLOUIS@GUEULETON.FR	

WWW.GUEULETON.FR	

 


